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РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ

АДМИНИСТРАЦИЯ МУНИЦИПАЛЬНОГО ООБРАЗОВАНИЯ 

ТЕМРЮКСКИЙ РАЙОН
САНИТАРНО-ПРОТИВОЭПИДЕМИЧЕСКАЯ КОМИССИЯ

ПОСТАНОВЛЕНИЕ № 5
24 марта 2021 год
О дополнительных мерах по улучшению качества питания детей начальных классов образовательных учреждений Темрюкского района и предупреждению вспышек острых кишечных инфекций в организованных детских коллективах

Санитарно-противоэпидемическая комиссия, заслушав доклад территориального отдела Управления Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в Темрюкском районе о результатах проверки организации горячего питания учащихся 1-4 классов образовательных учреждений Темрюкского района отмечает. 

С целью исполнения приказа руководителя Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 16.10.2020 № 723 "О проведении внеплановых проверок образовательных организаций и их поставщиков пищевых продуктов ", изданного в соответствии с поручением Президента Российской Федерации от  14.10.2020 № Пр-1665 за истекший период 2020-2021 учебного года территориальным отделом проведены мероприятия по контролю в отношении:

- ООО «Комбинат питания «КК» (32 объекта);

- 17 общеобразовательных организаций;

- 2 поставщиков продуктов.

В ходе мероприятий по контролю в отношении ООО «Комбинат питания «КК» выявлены нарушения санитарного законодательства в организации и качестве питания детей: не исполняются требования санитарных норм и правил; нарушения законодательства в сфере технического регулирования: не исполняются требования технических регламентов Таможенного Союза к продукции и связанным с требованиями к продукции процессам хранения, производства продукции. В процессе организации питания ООО «Комбинат питания «КК» допущены нарушения дезинфекционного режима; используется инвентарь, посуда из материалов, не разрешенных для контакта с пищевыми продуктами; норм питания учащихся; требований к маркировке пищевых продуктов; к работе допущен персонал без необходимого медицинского осмотра и обследования; не организован контроль качества питания и приготовленных блюд.
В соответствии с поступившей информацией Федеральной службой по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека отмечено, что за период с 01.01.2021 года по 15.03.2021 согласно оперативной информации на территории Российской Федерации (далее РФ) зарегистрировано 43 эпидемических очага  острых кишечных инфекций (далее – ОКИ), с общим количеством пострадавших – 1302 чел., в том числе детей – 1033 чел.

Причинами формирования очагов инфекции среди детей стало несоблюдение требований санитарного законодательства при хранении овощной продукции на складах, нарушения технологии в процессе изготовления овощных полуфабрикатов, кулинарных изделий, салатов из свежих овощей и раздачи их детям, правил личной гигиены персоналом, отсутствие системных дератизационных мероприятий в организациях, обеспечивающих длительное хранение овощной продукции и последующую ее реализацию в детские образовательные организации.   

В целях обеспечения санитарно-эпидемиологического благополучия в детских образовательных организациях Темрюкского района, улучшения качества приготовляемых блюд в школьных столовых, обеспечения безопасности питания детей, основываясь на положениях СП 3.1/3.2.3146-13 "Общие требования по профилактике инфекционных и паразитарных болезней" ((утв. постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 16.12.2013 №65),  статьи 51 Федерального закона от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» санитарно-противоэпидемическая комиссия администрации Темрюкского района 
ПОСТАНОВЛЯЕТ:

1. ООО "Комбинат питания "КК" (С.И. Колесников):

1.1. Организовать проведение производственного контроля, основанного на принципах ХАССП (в английской транскрипции НАССР - Hazard Analysis and Critical Control Points), в соответствии с порядком и периодичностью (включая организационные мероприятия, лабораторные исследования и испытания), установленными предприятием общественного питания.
1.2 Привести разработанное Примерное 10-дневное меню питания для категории обучающихся 7-10 лет образовательных организаций (завтрак) г. Темрюка и Темрюкского района в соответствие с требованиями СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения" (утв. постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 №32)  и организовать питание детей в соответствии с утвержденным меню.
1.3 Обеспечить неукоснительное исполнение требований СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения" (утв. постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 №32), в том числе укомплектование пищеблоков достаточным количеством столовой посуды и столовых приборов, их правильное мытье, использование и хранение; соблюдение сроков хранения пищевых продуктов и готовых блюд;  работу пищеблоков согласно производственным мощностям; надлежащее содержание и безаварийную эксплуатацию технологического и холодильного оборудования, систем водоснабжения, канализации, вентиляции.
1.4 Обеспечить в рамках производственного контроля лабораторные исследования за состоянием условий хранения овощной продукции в складских помещениях и безопасностью овощной продукции, в том числе на наличие иерсиний (смывы с овощей, фруктов и других продуктов, не подвергающихся термической обработке; смывы с поверхности оборудования, инвентаря и тары в овощехранилищах, пищеблоках организованных коллективов; салаты из свежих овощей на всех этапах их движения от производителя до потребителя; инструментальный контроль параметров микроклимата в складских помещениях) в соответствии с требованиями СП 3.1.7.2615-10 «Профилактика иерсиниоза» (утв. постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 26 апреля 2010 г. N 37).
1.5 Обеспечить соблюдение требований санитарных правил по условиям хранения, реализации, транспортировки, переработки пищевых продуктов, в том числе овощной продукции и по изготовлению блюд из овощей без термической обработки.
1.6 Обеспечить осуществления дератизационных мероприятий во всех производственных помещениях пищеблоков образовательных организаций, в том числе в складских помещениях для хранения овощной продукции.
1.7 Запретить использование для приготовления блюд без термической обработки овощей урожая прошлого года с 1 марта 2021 года.
1.8 Обеспечить соблюдение требований санитарного законодательства в части соблюдения правил личной гигиены персоналом пищеблоков, в том числе своевременное  проведение профилактических медицинских осмотров и обследований, ежедневный осмотр и опрос работников пищеблоков образовательных организаций за состоянием здоровья, своевременное обучение и аттестация по курсу гигиенического минимума.  
2.
Управлению образованием администрации муниципального образования Темрюкский район (Е.В. Руденко)

2.1. Обеспечить производственные помещения пищеблоков общеобразовательных учреждений Темрюкского района исправными системами холодного и горячего водоснабжения, водоотведения, теплоснабжения, вентиляции и освещения, которые должны быть выполнены так, чтобы исключить риск загрязнения пищевой продукции.
2.2. Обеспечить умывальные перед обеденным залом общеобразовательных учреждений Темрюкского района исправными системами холодного и горячего водоснабжения.

2.3. Обеспечить действенный контроль за питанием детей в части выполнения Примерного 10-дневного меню, фактического утвержденного меню, в том числе по массе порции.

2.4. Обеспечить контроль за температурой горячих жидких блюд и напитков, реализуемых учащимся, в соответствии с технологическими документами.

3. Анапскому филиалу ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае» (В.Ж.Юркин)
3.1. Проводить эпидемиологические расследования при возникновении кишечных инфекций в организованных детских коллективах с установлением причин возникновения инфекционных заболеваний. Организовать передачу экстренных извещений по факту заболевания детей. 

Обеспечить проведение эпидемиологического расследования при регистрации каждого случая острого кишечного инфекционного заболевания в организованных коллективах, в том числе в организациях отдыха и оздоровления.

3.2. Обеспечить проведение активного информирования населения о мерах профилактики острых кишечных инфекций.
3.3.
При выявлении фактов неудовлетворительных результатов в ходе производственного контроля незамедлительно информировать территориальный отдел Управления Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в Темрюкском районе для проведения профилактических и противоэпидемических мероприятий.

4. Территориальному отделу Управления Роспотребнадзора по Краснодарскому краю в Темрюкском районе (Г.Н.Севостьянова):
4.1. Обеспечить контроль исполнения ранее выданных предписаний ООО «Комбинат питания «КК».

4.2.
Усилить меры по соблюдению дезинфекционного, профилактического и противоэпидемического режимов при организации питания детей, уделив особое внимание приготовлению и реализации готовых блюд и кулинарных изделий.

5. Контроль за выполнением настоящего постановления оставляю за собой.

Председатель СПЭК
МО Темрюкский район

заместитель главы

МО Темрюкский район                                                                                О.В. Дяденко

Заместитель председателя СПЭК

МО Темрюкский район,

начальник ТО Управления

Роспотребнадзора по

Краснодарскому краю в

Темрюкском районе                                                                             Г.Н. Севостьянова

Секретарь СПЭК

МО Темрюкский район,

начальник отдела по

социально-трудовым отношениям

администрации МО

Темрюкский район                                                                                С.Н. Кондратьева
